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SUMARIO

O objetivo do presente trabalho foi transferir informagdes a produtores de leite, por
meio de treinamento higiénico-sanitario, e verificar se houve melhora na qualidade do leite
através das analises do Contagem Bacteriana Total e Contagem de Células Somaticas. A
primeira etapa desta pesquisa foi a selecdo e caracterizacdo das propriedades rurais leiteiras,
trabalhadas como Unidade de Referéncia, através de questionarios e visitas técnicas. O
treinamento higiénico-sanitario foi feito com base em exigéncias estabelecidas na Instrugdo
Normativa n° 51, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). E, para a
verificagdo da melhoria da qualidade do leite, fez-se a coleta de amostras de leite cru em cada
Unidade de Referéncia, ¢ encaminhadas para analise. Dessa forma, a pesquisa teve como
resultados a melhora dos valores de Contagem Bacteriana Total e Contagem de Células
Somaticas, podendo-se concluir que a transferéncia de informagdes e tecnologias por meio do
treinamento higiénico-sanitario foi eficiente. Ressalta-se que os valores de células somaticas
sofrem interferéncia de fatores externos, enquanto a Contagem Bacteriana Total teve maior

reducdo dos valores, pois depende dos procedimentos realizados pelos ordenhadores.
Termos para indexacio: Unidades de referéncia, pequenos produtores, qualidade do leite.

1 INTRODUCAO

A atividade leiteira é praticada em todo o
territorio nacional e é considerada uma das
atividades mais importantes do agronegdcio
brasileiro. O Brasil ocupa o quinto lugar entre os
principais paises produtores de leite do mundo,
produzindo 5% do volume total mundial.
(EMBRAPA GADO DE LEITE, 2009).

Os Estados Unidos, pais considerado o maior
produtor mundial de leite, produz 14,7% do volume
de leite produzido mundialmente (EMBRAPA
GADO DE LEITE, 2009), e possui um rebanho
médio por produtor rural elevado se comparado ao

Canada, pais que produz 1,4% da produgdo mundial
de leite (YOUNG et al, 2010).

A Holanda, um dos paises europeus mais
competitivos com relagdo aos custos de produgio,
possui elevado numero de animais no rebanho
leiteiro em comparag@o a outros paises ocidentais,
devido aos historicos precos baixos dos concen-
trados e fertilizantes inorganicos, resultando em
grande quantidade de alimentos para os animais.
(BERENTSEN e TIESSINK, 2003).

Participante da cadeia produtiva de leite, o
segmento rural brasileiro ¢ composto em sua maioria
por pequenos produtores, os quais possuem ca-
racteristicas como a produ¢do de leite em pequena
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escala, tamanho reduzido da propriedade rural e
rebanho composto por um pequeno nimero de vacas
lactantes. (EMBRAPA GADO DE LEITE, 2007).

Diante das caracteristicas do setor lacteo
brasileiro, surge a preocupag¢do se o meio rural
atende aos requisitos para producdo de leite com
qualidade. Portanto, os fatores de baixa qualifi-
cacdo dos produtores nesse setor, e até mesmo a
deficiéncia em tecnologias disponiveis para se
obter um processo produtivo dificultam o desen-
volvimento da atividade leiteira no pais (NERO,
VICOSA e PEREIRA, 2009).

Além disso, a maioria das praticas de gestdo
da propriedade rural ¢ associada ao tamanho do
rebanho, e provavelmente reflete as diferencas
nas instalagdes e os recursos disponiveis, ou seja,
para Hoe e Ruegg (2006), os grandes produtores
rurais adotam as praticas de higiene e qualidade
na producdo com mais intensidade que os peque-
nos produtores.

Logo, o objetivo deste trabalho foi trans-
ferir informagdes aos produtores de leite, por meio
de treinamento higiénico-sanitario, e verificar se
houve melhora na qualidade do leite através das
analises do Contagem Bacteriana Total e Conta-
gem de Células Somaticas.

2 MATERIAL E METODOS

Este trabalho foi desenvolvido a partir de
dados coletados junto a um Projeto de Extenséo,
em parceria com a Secretaria de Estado da Ciéncia,
Tecnologia e Ensino Superior (SETI) e Univer-
sidade Estadual de Ponta Grossa (UEPG).

A fim de transmitir informag¢des ao meio
rural, o presente trabalho utilizou a metodologia
de Rede de Referéncia, desenvolvida a partir de
1981 pelo Institut de L’Elevage2, na Franga. Esta
metodologia foi escolhida por proporcionar a
aproximacdo de pesquisadores, extensionistas e
agricultores (PERERA, 2009).

Outra denominagdo para esta metodologia
¢ Unidade de Referéncia Pedagogica. E sdo areas
demonstrativas das tecnologias mais apropriadas
para as condi¢des econdmicas ¢ ambientais locais
(SCHNEIDER et al., 2007), e no caso deste traba-
lho, sdo implantadas em pequenas propriedades
rurais leiteiras.

Portanto, este trabalho implanta cinco Uni-
dades de Referéncia (URs) em propriedades leiteiras
dos municipios de Fernandes Pinheiro ¢ Teixeira
Soares, localizados no Sudeste do Parana.

A escolha do niimero da amostra esta condi-
cionada no fato de estas cinco propriedades possui-
rem as caracteristicas mais comuns dos produtores
rurais leiteiros dos municipios selecionados, como
pequena produgao rural, diversificagdo da produgio,
mao de obra familiar e necessidade de informagdes

técnicas. Dessa forma, a implantagdo de unidades
de referéncia poderia trazer algumas respostas a ques-
tdes comuns aos produtores da regido, e consequen-
temente se tornariam propriedades modelos para as
demais. Neste sentido, cinco propriedades leiteiras
sdo suficientes, em se tratando de um estudo multi-
caso, para aplicacdo de unidades de referéncia.

Estas propriedades rurais, trabalhadas como
URs, foram caracterizadas e submetidas a trans-
feréncia de informacdes, alteragdes e melhorias
na atividade leiteira, englobando todas as fases do
processo no segmento rural, a fim de obter aumen-
to da produtividade e qualidade da matéria-prima.

A caracterizagdo das URs foi feita por meio
de questionario, composto de perguntas abertas e
fechadas, adaptado de Franga (2006). Os principais
topicos abordados no questionario estdo relacio-
nados com as caracteristicas da propriedade rural,
produtor rural, produgdo leiteira, manejo do reba-
nho e qualidade do leite, conforme o apéndice 1.

A transferéncia de informagdo neste traba-
lho foi realizada através do treinamento higiénico-
sanitario, transferido aos agricultores familiares
pertencentes a cada UR. O treinamento foi apli-
cado a cada visita técnica, onde eram demonstradas
as praticas corretas de manejo do rebanho, e cor-
reta higienizagdo de equipamentos e utensilios,
de acordo com a necessidade das URs. As visitas
técnicas eram feitas semanalmente em cada UR,
e ocorreram do periodo de outubro de 2009 a
outubro de 2010.

O treinamento higiénico-sanitario foi reali-
zado com base nas normas e exigéncias estabelecidas
pela IN51 (BRASIL, 2002). Os temas abordados
no treinamento estdo descritos no quadro 1.

O treinamento foi aplicado aos produtores
em duas fases. No primeiro momento pdde ser
definido como a etapa tedrica, através de palestras
que abordavam os assuntos descritos no quadro 1,
afim de contextualizar os produtores na produgio
leiteira em sua totalidade, e destacar os pontos
mais importantes como os fatores capazes de in-
terferir na qualidade do leite, formas de prevengao
de doengas ¢ manejo adequado do rebanho. Além
disso, foram feitas as demonstra¢des de técnicas
como CMT, teste da caneca de fundo preto e pré
e pos-dipping.

Esta primeira etapa do treinamento foi apli-
cada em cada URs no més de outubro de 2009, e
foi aberta aos demais produtores, ndo se limitando
a transmitir informagdes e técnicas apenas as URs.
Portanto, foi possivel ouvir e esclarecer as duvidas
mais comuns aos produtores da regido.

Finalizada esta primeira etapa, deu-se inicio
a parte pratica e o acompanhamento da atividade
leiteira em cada UR. Esta etapa consistiu em realizar
visitas técnicas semanais em cada unidade durante
onze meses. No primeiro més foram demonstradas
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Quadro 1 — Aspectos abordados no Treinamento Higiénico-sanitario aplicado as UR’s.

Temas do Treinamento
Higiénico-sanitario

Descri¢cdo dos aspectos abordados no treinamento

Utensilios e
Equipamentos

Higienizag¢do dos equipamentos: recomendou-se o uso de agua quente a
72°C, para facilitar a retirada da gordura do leite no equipamento;
detergente basico diariamente apds a ordenha, para retirada da gordura,
proteina e lactose; e detergente dcido semanalmente, para a retirada
dos minerais do leite.

Higiene dos Operadores/
ordenhadores

Higiene pessoal: praticas de higiene lavando-se as maos e bragos com
sabdo, além de manter habitos limpos no momento da ordenha, a fim de
evitar a contaminagdo do leite pelo proprio ordenhador.

Ambiente de Trabalho

Local de permanéncia do rebanho: local limpo e seco para evitar a
contaminagdo de microrganismos responsaveis pela mastite, devido ao
contato do teto dos animais com o solo umido e infectado por
microrganismos.

Sala de ordenha: lavagem diaria do piso, assim como a manuten¢io da
higiene do ambiente onde se refrigera o leite, sem outros objetos
desnecessarios a atividade.

Manejo do Rebanho

ordem de ordenha dos animais: animais sadios s3o ordenhados primei-
ramente, seguidos dos animais infectados;

desinfec¢do dos tetos: antes e apos a ordenha e a secagem com papel
toalha descartavel.

Prevencdo de mastite no rebanho: recomendou-se a realizagdo do

California Matitis Test — CMT e o teste da caneca de fundo preto.

Fonte: Os autores (2011)

todas as técnicas diretamente aos produtores, e
nos meses seguintes a visita teve como finalidade
acompanhar e continuar esclarecendo duvidas.

Com a aplicagdo do treinamento higiénico-
sanitario, torna-se necessario verificar se os
agricultores familiares assimilaram as informacgdes
repassadas no treinamento, e principalmente se
houve aplicagdo na atividade leiteira da UR. Esta
verificacdo foi feita comparando-se os resultados
de qualidade do leite no inicio no treinamento e
do término, ou seja, nos meses de outubro de 2009
e outubro de 2010.

Os parametros de qualidade do leite utiliza-
dos neste trabalho foram Contagem Bacteriana
Total (CBT), relacionada a higiene da ordenha
e, Contagem de Células Somaticas (CCS), indica-
tivo de sanidade da glandula mamaria. Portanto,
as amostras de leite cru foram coletas nas URs e
encaminhas ao Laboratorio da Associagdo Para-
naense de Criadores de Bovinos da Raga Holan-
desa (APCBRH), onde foram feitas as analises
de CCS e CBT.

Para apresentacdo dos resultados desta pes-
quisa, as URs foram denominadas A, B, C, D ¢ E,

a fim de proteger a identidade dos agricultores
pesquisados.

Devido ao nimero da amostra, ndo foi ne-
cessaria a analise estatistica dos resultados. Os
resultados desta pesquisa foram analisados
comparando-se o primeiro e ultimo més de andlise,
para CCS e CBT. Desta forma foi possivel verificar
se houve ou ndo melhoria para estes parametros,
verificando também a eficiéncia da transferéncia
de informagdo, com reflexo na qualidade do leite
produzido.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

3.1 Caracterizacio das Unidades de
Referéncia

3.1.1 Produtor e propriedade rural

As URs possuem area total variando de 12
a 35 hectares, e se caracterizam como pequenas
propriedades rurais, e pertencem ao modelo de Agri-
cultura Familiar, a qual ¢ definida segundo a Lei
numero 11.326 de julho de 2006'.

1 Essaregulamentacio define como agricultor familiar aquele que utiliza mao-de-obra da propria familia e possui
renda familiar originada a atividades vinculadas ao proprio estabelecimento.
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Os agricultores familiares intensificam o uso
das suas terras, ¢ isso, por um lado se baseia na
diversificagdo do sistema produtivo. (GUANZIROLI
et al., 2001). Dessa forma, as URs estudadas, além
de trabalhar com a bovinocultura de leite traba-
lhavam com culturas de milho e feijdo. A escolha
por uma especialidade de produgdo deixa as unidades
familiares desprotegidas e expostas as crises finan-
ceiras, pelo fato de dependerem de apenas uma
atividade produtiva. Diante desta situagdo, os agri-
cultores familiares procuram diversificar a produ-
¢3o (GRISA, GAZOLLA, SCHNEIDER, 2010).

Portanto, a diversificagdo da produgio re-
presenta para os agricultores familiares uma estra-
tégia de redugdo de riscos e incertezas, surgindo
como uma resposta a uma situagdo de crise (GRISA,
GAZOLLA, SCHNEIDER, 2010).

O rebanho das URs possui de 5 a 13 vacas
em lactacdo, em média 4 vacas secas, de 3 a 9
novilhas e 2 bezerros. Vale ressaltar que, o baixo
nimero de vacas em lactagdo também caracteriza
pequena producdo leiteira e conseqiientemente
pequena propriedade rural (NERO, VICOSA ¢
PEREIRA, 2009).

3.1.2 Sistemas de producgdo

Os sistemas de produgdo adotados pela URs
resultam na produgdo de leite com variagdo de 5 a
14 litros/vaca, no periodo em que foi aplicado o
questionario. No que diz respeito a variacdo da
produgdo de leite ao longo dos meses, Noro (2006),
considera fatores ambientais, como ano, més, idade
ao parto e estadio da lactagdo. Além disso, no in-
verno a producgdo total de leite foi superior que no
verdo, resultado da melhor qualidade de forragens.

Portanto, esta variagdo de produgdo entre
as URs pode ser resultado da alimentagdo fornecida
ao rebanho, a qual se diferencia entre as proprie-
dades, e as caracteristicas do rebanho, em questdes
de idade ao parto e lactacio.

Outro fator de grande influencia na produ-
¢ao leiteira ¢ a CCS (NORO, 2006). Na pesquisa
realizada por Teixeira, Freitas e Barra (2006) em
rebanhos de Minas Gerais, a redug¢do da produgio
de leite indica que vacas com mastite sofrem redu-
¢ao significativa na produgdo leiteira.

Com relagdo ao numero de ordenhas, se-
gundo Franca (2006), a maioria dos sistemas de
producdo leiteira adota duas ordenhas didrias, e
nesta pesquisa os produtores analisados realizam
duas ordenhas ao dia, geralmente as 6 da manha e
as 17 da tarde.

Franca (2006) ressalta que a frequéncia de
ordenhas pode ser considerada como um indicador
que define o padrdo de manejo do rebanho, sendo
um indicador capaz de mostrar a tecnificagdo dos
sistemas.

3.1.3 Utensilios e equipamentos

No que diz respeito a mecaniza¢do da orde-
nha, os produtores C e D realizavam a ordenha
manual, e o restante trabalhavam com ordenha
mecanica. Para Franga (2006), o emprego da orde-
nha mecénica reflete uma evolugdo regional.

Segundo Bijl, Kooistra ¢ Hogeveen, (2007),
propriedades rurais com ordenha mecanica tive-
ram menos crescimento em comparagdo aos que
utilizam ordenha manual. Os autores relatam ainda
que as propriedades que utilizavam ordenha manual
possuiam mais capital disponivel que a proprie-
dades com ordenha mecanica, diferenga causada
pelo emprego de maior custo fixo em fazendas
com ordenha mecanica.

De acordo com Scalco, Machado e Queirdz
(2007), ao contrario das informagdes que muitos
produtores possuem, a utilizagdo de ordenha
mecénica ndo contribui para a melhoria da quali-
dade do leite. E segundo Dohmen, Neijenhuis e
Hogeveen (2009), as propriedades rurais que uti-
lizam ordenha mecanica possuem risco para a
saude do ubere dos animais, devido a altas Conta-
gens de Células Somaticas (CCS), fator relacio-
nado aos casos de mastite no rebanho.

Ao usar a ordenha mecéanica, na maioria
das vezes os agricultores ndo estdo presentes du-
rante o processo de ordenha para verificar visual-
mente se o leite sai com vestigios de mastite
(KAMPHUIS et al, 2010). Além disso, a analise
de fator de risco confirma a relagdo entre habitos
de higiene do ordenhador e saude do ubere da vaca
nesse tipo de ordenha.

Scalco, Machado e Queirdz (2007) afirmam
que muitas propriedades, cerca de 66%, ndo uti-
lizam os procedimentos adequados de higiene do
equipamento, o que contribui para a redugdo de
qualidade e a falta de seguranga do leite entregue
aos laticinios.

Este fato se torna preocupante no que diz
respeito as URs, pois os produtores analisados ndo
possuiam um procedimento adequado de higieni-
zagdo de equipamentos, eles realizavam a limpeza
dos mesmos, porém de maneira incorreta e insufi-
ciente para garantir a retirada de restos de leite, e
conseqiientemente os microrganismos presentes.

Outro fator capaz de inibir o crescimento
microbiano ¢ a refrigeragdo do leite. Em pesquisa
feita por Nero, Vigosa e Pereira (2009), a refri-
geragdo do leite logo apds a ordenha em tanques
de imersdo ¢ a pratica mais utilizada pela maioria
dos pequenos produtores, com destino do leite
para tanques comunitarios, procedimento permi-
tido pela IN51 (BRASIL, 2002).

A contagem bacteriana total da amostra de
leite de um tanque ¢ o indicativo, entre outros,
das condi¢des de saude do rebanho, saneamento,
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limpeza de equipamentos e a temperatura de
armazenamento do leite (BERRY et al., 2006).

Neste caso, das cinco URs estudadas, quatro
armazenavam o leite em tanques de imersdo, e
apenas o produtor E possuia o tanque refrigerador
a granel, exigido pela INSI.

Portugal et al. (2007) destacam o resfria-
mento do leite como uma importante etapa para
inibir a multiplicagdo de microorganismos mesofilos
e termofilos, em fungdo das baixas temperaturas.
Mas inibe esta multiplicagdo desde que o leite
provenha de vacas sadias e ordenhadas de maneira
higiénica, adequada manutencio do tanque de refri-
geracdo e que sejam respeitados o bindmio tempo
e temperatura.

3.1.4 Manejo de ordenha e qualidade do
leite

Para garantir a qualidade do leite e a elevada
produgdo, segundo Pedrini e Margatho (2003), ¢
indispensavel um ubere saudavel, dessa forma,
deve-se atentar para alguns procedimentos que
devem ser realizados durante a ordenha, conforme
o quadro 2.

Apesar da importancia dada ao pré e pos-
dipping durante a ordenha, apenas um produtor
realizava o teste, o restante dos produtores possuia
um conhecimento muito basico, e desconhecia a
importancia do mesmo.

Com relagdo ao teste da caneca de fundo
preto, nesta pesquisa o procedimento nio ¢ execu-
tado por dois produtores, C ¢ D, os quais desconhe-
ciam os beneficios de se executar o teste. E por
ultimo, apenas um produtor realizava o teste do
CMT, o restante desconhecia.

Nero, Vigosa e Pereira (2009) apontam em
sua pesquisa que a maioria dos produtores, cerca

de 50%, ndo realiza o CMT e alguns verificam
apenas pelo descarte dos primeiros jatos em caneca
de fundo preto. Os autores comentam que 0 em-
prego destas praticas foi observado com mais
frequéncia em propriedades com producdo de leite
diaria maior que 100L, considerados médios a gran-
des produtores.

Portanto, a presente pesquisa que analisa
apenas pequenos produtores, com produgdes médias
diarias de leite inferiores a 50L, concorda com a
pesquisa relatada por Nero, Vigosa e Pereira (2009),
destacando que os pequenos produtores ndo possuem
estas praticas para garantir a sanidade no rebanho.

O leite originado destas URs ¢ destinado ao
processamento na industria, sendo que os produ-
tores A e B forneciam leite a um laticinio que
paga por qualidade, o qual considera parametros
de Contagem Bacteriana Total (CBT), Contagem
de Células Somaticas (CCS) e a gordura presente o
leite, e quinzenalmente o laticinio repassava os
resultados das analises aos produtores. O restante
dos produtores tinha o leite coletado por um lati-
cinio que ndo possui pagamento diferenciado por
qualidade.

Outro aspecto extremamente relevante ¢é
o pouco acesso dos produtores a Instrugdo Norma-
tiva n° 51, sendo verificado através do questionario
aplicado que apenas trés detinham informacgdes a
respeito da legislagdo, porém, por meio das
observagoes feitas no local de trabalho, nota-se
que os mesmos ndo possuiam conhecimento amplo
e suficiente da aplicagdo dos parametros exigidos.

3.2 Qualidade do leite obtido das Uni-
dades de Referéncia

Para Edmondson (2002) o leite com qua-
lidade deve possuir baixo nivel de contaminagio

Quadro 2 — Procedimentos realizados durante a ordenha.

Procedimentos realizados
durante a ordenha

Descrigcdo dos aspectos abordados no treinamento

Teste da caneca
de fundo preto

- Instrumento utilizado para verificar a qualidade do leite, capaz de detectar
a presenca de mastite clinica no animal. (SCALCO et al, 2007).

California Matitis
Test — CMT

- Teste utilizado para a detec¢do de mastite subclinica, mesmo nao
apresentando anormalidades no leite, além de ser um indicador indireto
de contagem de células somaticas no leite. O teste consiste na coleta
individual de leite dos quartos mamarios, em uma bandeja apropriada,
adicionando um detergente anidnico neutro. (RIBEIRO et al, 2003).

Pré e pos-dipping

- Procedimento que consiste em mergulhar os tetos em solugdes
antissépticas adequadas, capaz de garantir a redug¢do de mastite contagiosa
e ambiental (PEDRINI e MARGATHO, 2003). Desenvolvido como
medida de prevengdo para as mastites ambientais, podendo alcangar
uma redugio de até 50% na taxa de novas infecgdes (MULLER, 2002).

Fonte: Os autores (2011)
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bacteriana e baixo nivel de contagem de células
somaticas. Os parametros destacados pelo autor
e determinados na IN51 estdo diretamente rela-
cionados ao conhecimento higiénico-sanitario
das pessoas que exercem a atividade leiteira na
propriedade rural, e para Philpot e Nickerson
(2002) a qualidade do leite que chega as industrias
¢ determinada pela qualidade do leite coletado
na fazenda.

No Estado de Nova York, onde a agricultura
esta entre os principais setores econdmicos, € o
setor lacteo ¢ o maior dos setores agricolas, a
manutencdo da elevada qualidade do leite é de
importancia crucial para se manter no mercado.
(SCHAIK, LOTEM, SCHUKKEN, 2002).

O segmento rural deve produzir matéria-
prima de maneira padronizada, e que possua
condi¢des necessarias para manter a qualidade do
produto final (NERO, VICOSA ¢ PEREIRA,
2009). Portanto, as exigéncias de qualidade do
leite sdo estabelecidas pela Instrugdo Normativa
n® 51 (IN51), do Ministério da Agricultura, Pecua-
ria ¢ Abastecimento (MAPA), as quais devem ser
seguidas pelo segmento rural em sua totalidade,
adequando-se aos parametros microbiologicos e
fisico-quimicos da legislag@o a fim de evitar perdas
na cadeia produtiva e garantir a seguranca ali-
mentar do leite.

Dessa forma, apos a caracterizagdo das URs
e a aplicacdo do treinamento higiénico-sanitario,
faz-se necessaria a verificagdo da melhoria de
qualidade do leite das URs, realizada através de
comparacdo entre a primeira e Ultima analise de
CBT e CCS.

Além da comparagdo das analises entre os
periodos, verificou-se a necessidade da compara-
¢80 dos resultados de CBT e CCS aos limites esta-
belecidos na IN51, que determina o maximo de
7,5x10°UFC/mL e 7,5x10°CS/mL, respectivamente.
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Fonte: Autoria propria (2011).
Figura 1 — Contagem Bacteriana Total.

A figura | apresenta os resultados de CBT,
com reducdes muito significativas para todas as

URs. Esta redug@o nos niveis de CBT pode ser
explicada, pois este fator ndo depende de ques-
tdes ambientais, como estrutura da propriedade
ou alimentacdo dos animais, mas depende de
praticas e habitos de higiene empregados na ati-
vidade leiteira.

Estas praticas de higiene, que podem re-
duzir a CBT, ndo exigem grandes investimentos
e sdo de facil entendimento e aplicagdo, por isso
a reducdo deste parametro ocorre de maneira
mais rapida e imediata.

Dessa forma, a partir do momento que in-
formagdes a respeito de procedimentos corretos
sao repassados para os produtores, ¢ possivel aten-
der as exigéncias estabelecidas na IN51.

Guerreiro et al. (2005) afirma, através de
seu estudo, que em todas as propriedades foi pos-
sivel diminuir significativamente a CBT, apos a
adocdo de técnicas adequadas durante a etapa pro-
dutiva, comprovando a importancia de praticas
higiénico-sanitarias sobre a qualidade microbio-
logica do leite.

Portanto, as praticas propostas para manter
reduzida a CBT do leite sdo de facil incorporagdo
nas rotinas de ordenha, e na presente pesquisa foi
possivel reduzir a CBT com praticas adequadas de
lavagem de utensilios, como o equipamento de or-
denha e os galdes que armazenam o leite.

Segundo Guerreiro et al. (2005) o equipa-
mento de ordenha ¢ uma fonte de contaminagio
para o leite, e a falta de higiene nesse componente
pode afetar diretamente o nivel de contaminagdo
microbiana no leite. Como exemplo, pode-se
notar o produtor B, que teve a redugdo mais sig-
nificativa de CBT, resultado da incorporagdo de
praticas de limpeza e higiene nos utensilios.

Com relagdo ao produtor C, ja na primeira
analise o valor de CBT era o mais baixo, se com-
parado as outras URs e até mesmo a INS1. Este
fato pode ser explicado, pois este produtor é o
unico que armazena o leite em tanque refrigerador
a granel logo apo6s a ordenha, o qual pode ser
capaz de impedir ou inibir o crescimento micro-
biano. Nota-se que mesmo assim teve uma redugdo
deste valor, conseguido através das aplicagdes das
informacdes e técnicas repassadas no treina-
mento, semelhantemente aos outros produtores.

Com relagao a CCS, nota-se através da figu-
ra 2 que as amostras das URs A ¢ B ndo obtiveram
redugdes deste pardmetro, mesmo realizando as
recomendagdes de boas praticas de manejo de or-
denha. Porém, mesmo nio obtendo as redugdes, os
resultados permaneceram dentro dos limites que a
IN51 estabelece, maximo de 7,5x10°CS/mL.

Uma possivel explicagdo do fendmeno ¢é a
redugdo da produgdo de leite, e segundo Reis et al
(2007), a elevacdo de CCS em baixa producdo ¢
explicada pelo fator concentragdo, ou seja, essa
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reducdo do volume de leite aumenta a
concentragdo de células somaticas, resultando em
elevagdo da CCS.
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Fonte: Autoria propria (2011).

Figura 2 — Contagem de Células Somaticas.

Com relag@o a essa redug@o da produgdo de
leite, ¢ muito comum em épocas de transigdo de
estacdo do ano, por exemplo a transi¢cdo de verdo
para inverno, onde as areas de pastagens estdo
sendo modificadas, em pastagens de verdo para
inverno. Dessa forma, ocorre redugdo de ali-
mentagdo aos animais, pois neste periodo critico
a pastagem de verdo ja esta degradada e com baixo
valor nutritivo e a de inverno ainda esta sendo
implantada, acarretando deficiéncia na alimen-
tacdo do rebanho.

Dohmen, Neijenhuis ¢ Hogeveen (2009)
acrescentam que o nivel de CCS possui relagido
direta com habitos de higiene e desinfec¢do do
proprio animal. Praticas estas incorporadas nos
procedimentos repassados aos produtores no
treinamento higiénico-sanitario, a fim de garantir
a sanidade do rebanho e melhorar estes valores.

A qualidade do leite esta sendo regulada pelos
niveis de CCS, além disso, altos niveis de CCS re-
fletem a qualidade global da gestdo das propriedades
rurais (SCHAIK, LOTEM, SCHUKKEN, 2002).

Outra pesquisa com resultado semelhante ¢é
relatada por Vallin et al. (2009), onde os autores
observaram uma reduc¢@o mais significativa na
CBT, devido & implantagdo de praticas que dimi-
nuem a contamina¢do microbiana dos tetos, uten-
silios e equipamentos de ordenha, capaz de reduzir
a carga microbiana do leite e a incidéncia de mas-
tite no rebanho. Os autores comentam ainda que
com a aplicagdo de praticas corretas ¢ possivel
reduzir imediatamente a CBT, percebendo os re-
sultados ja no inicio, enquanto a CCS diminui ao
longo do tempo, somente apds a cura dos casos
de mastite e prevengdo de novos casos.

Por meio dos resultados obtidos observou-se
que os produtores desconheciam os principios
basicos de higiene para a correta produgdo de leite,

e principalmente no que diz respeito a definig¢do
de contaminag@o bacteriana e suas implicagdes
na cadeia produtiva.

Nota-se também que as informagdes a respei-
to dos procedimentos corretos para a produgdo de
leite ndo chegavam aos produtores, entretanto, a
medida que as informagdes foram repassadas, os
produtores obtiveram melhorias na qualidade do leite.

Melhorias mensuraveis na qualidade do
leite sdo mais provaveis de acontecer através de
incentivos, visando educagdo e programas de
treinamento para as propriedades rurais que pos-
suem altos niveis de CCS e CBT (SCHAIK, LOTEM,
SCHUKKEN, 2002).

Dessa forma, com a implantagdo de Unidades
de Referéncia ¢ possivel informar os produtores e
qualifica-los de forma a melhorar a producéo leiteira
na propriedade, desde informagdes de alimentagdo
do rebanho, manejo de ordenha e fatores higiénicos
capazes de interferir na qualidade do leite. E possivel
ainda disseminar tal conhecimento adquirido para
o restante da comunidade, onde a Unidade de Refe-
réncia servird de fato como modelo de melhoria de
qualidade do leite.

4 CONSIDERACOES FINAIS

As propriedades rurais leiteiras trabalhadas
nesta pesquisa, assim como a maioria dos produto-
res leiteiros nacionais, possuem como caracteristicas
principais a baixa produgdo diaria de leite,
caracterizando assim o pequeno produtor rural. Este
pequeno produtor merece atengdo especial de
orgdos do governo e empresas privadas, pois fazem
parte da cadeia de leite e muitas vezes ndo possuem
condigdes e tecnologias necessarias para produgdo
de leite com qualidade.

Portanto, este trabalho vem contribuir para
a transferéncia de informagdes e tecnologias no
meio rural. Nesse sentido, pode-se concluir do
presente trabalho, que todos os esforgos para
repassar conhecimento aos produtores, estudados
como Unidades de Referéncia, foram validos e
capazes de contribuir para a melhoria da produgdo
leiteira na propriedade. Nota-se que o principal
objetivo proposto foi alcangado, pois, percebeu-se
que a medida que o treinamento higiénico-sani-
tario foi dado e que os produtores foram se ade-
quando aos novos procedimentos, foram observadas
melhorias na qualidade da matéria-prima.

Os resultados da pesquisa foram satisfa-
torios, as analises de CCS do ultimo més perma-
neceram abaixo do estabelecido pela IN51, além
disso, todos os produtores iniciaram o uso das
novas técnicas repassadas nos treinamentos. En-
tretanto, a CCS é um fator que depende de fatores
externos, o que pode foram dificultar a melhoria
dos resultados em sua totalidade. A CBT teve todos
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os valores reduzidos no decorrer do estudo, pois
depende de mudanga de procedimentos e técnicas
utilizadas pelos ordenhadores.

Outro ponto importante observado, ¢ que
os proprios produtores compartilharam o conhe-
cimento adquirido para o restante dos produtores,
ou seja, a informagdo que chegou a eles se trans-
formou em conhecimento, ¢ assim ¢ possivel a
partir deles, transmitir informag¢des para gerar
mais conhecimento. Desta maneira, é possivel
considerar as Unidades de Referéncia como mo-
delo de disseminagdo desta realidade e estabelecé-
las no segmento rural.

Uma opgdo para estudos futuros ¢ avaliar e
comprovar a eficiéncia da UR para disseminagdo
de conhecimento no meio rural, ou seja, o quanto
a UR impacta outros agricultores familiares que
desejam obter melhorias na qualidade do leite.

SUMMARY

The aim of this study was to transfer
information to the farmers, by hygienic sanitary
training, and verify if there was an improvement
in milk quality through analysis of the Total
Bacterial Count and Somatic Cell Count. The first
stage of this research was the characterization
of dairy farms that were worked as a Reference
Units. This characterization was done by means
of questionnaires and visits. The hygienic
sanitary training, applied to each weekly visit
in the units was made based on requirements set
out in Instru¢cdo Normativa n° 51, Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
Finally, was verified the improvement of quality
milk, through collect samples of raw milk and
analysis in each Reference Unit. Thus, it was
noted that the improvement in the values of
Total Bacterial Count and Somatic Cell Count,
and can be concluded that the transfer of
information and technology through the
hygienic sanitary training was effective. It is
noteworthy that values of Somatic Cell Count
suffer interface from external factors, while the
total bacterial count was greater reduction in
values, it depends on the producers performed
by the milkers.

Index terms: Reference Units, small
farmers, milk quality.
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APENDICE 1
Questionario aplicado as Unidades de Referéncia

1 Proprietario
Nome:
Municipio:
Comunidade:

Telefones:

Sexo: () Masculino ( ) Feminino
Tem filhos? ( ) ndo ( ) sim. ( ) Estudam ou formados
Envolvidos na atividade de leite? ( ) ndo ( ) sim.
A pecudria leiteira ¢ fonte de renda do produtor: ( ) Unica ( ) Principal ( ) Secundéria
Profissdo:

2 Propriedade
Atividades Exercidas: ( ) Agricultura. Quais:
() Pecuaria. Quais:
A producdo de leite ¢ a principal atividade explorada? ( ) ndo () sim
Tamanho total da propriedade: ___ ha
Area Total de Pastagem: _____ ha
Tipos de Pastagens: Verdo:
Inverno:

3 Instalagdes

Pavimentagdo dos currais: () Terra ( ) Calgamento ( ) Concreto
Local da ordenha: () no tempo ( ) no estabulo ( ) em sala de ordenha
Equipamentos que utiliza:
() Alugado ( ) Emprestado ( ) Proprietario ( ) Associagdo

4 Rebanho Bovino
Quantidade total de animais: _____ 4.1 N° Bezerras: ______ N° Novilhas:
N° Lactantes: N° V. Secas:
Destino dos bezerros machos: ( ) Abate ( ) Venda p/ Abate
() Venda p/ Engorda ( ) Outro

5 Nutricio

Silagem ( ) Nao Utiliza 5.1 Area destinada pra Silagem: ____ ha
( ) Produz
() Compra

Ragdo: () Compra ( ) Prepara ( ) Nao utiliza

6 Reproducio
Estéd utilizando a inseminagdo artificial? ( ) Sim Quem faz: () Produtor
( ) Nao () Particular
( ) Outro
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7 Sanidade
Incidéncia de Doengas: ( ) Sim ( ) Ndo. Quais:
Incidéncia de Parasitoses: ( ) Sim ( ) Nao. Quais:
Tratamento: ( ) Sim ( ) Ndo. Qual Tipo:
Vacinagdo: () Sim ( ) Ndo. Quais:

8 Producio
Numero de ordenhas didrias: ( )1 ( )2 ( )3
Horarios da ordenha:

Método de ordenha: () manual ( ) mecénica
Média de produgdo: —__ T/leite/dia.
Modo de Secagem dos Tetos: () Papel Toalha ( ) pano ( ) papel ( ) agua
Teste de Pré e Pos-dipping: ( ) Nao conhece

() Conhece e ndo usa.

() Conhece e usa. Produto que utiliza:

Realiza o Controle da mastite? ( ) Sim
( ) Nao.
Utilizava e/ou conhece o caneco fundo preto? ( ) Nao conhece
() Conhece e ndo usa
() Conhece e usa

Ja fez teste de CMT? ( ) Sim, quantas vezes? () Néo

O Leite ¢ imediatamente resfriado apo6s a ordenha? ( ) Sim ( ) Nao
Possui local proprio e higiénico para o armazenamento do leite? ( )Sim ( ) Néo
Apos a ordenha os animais: ( ) Deixa no cocho

() Solta no pasto

() Outro. Qual?

9 Instru¢io Normativa n° 51
Ja ouviu falar da IN51? ( ) Sim ( ) Nao
Se sim, quem passou as informag¢des? ( )Laticinio ( ) Outros produtores
() Outro
Ja mandou ou manda o leite para analise para analises de qualidade, particulamente?
() Sim ( ) Nao

10 Comercializaciao
Destino do leite: ( ) Laticinio. Qual: _ 20.1 Prego/litro:
() Outro. Qual:
O laticinio faz as analises de controle de qualidade e repassa as informagdes?
() Sim ( ) Nao
O laticinio faz pagamento diferenciado?
() Sim ( ) Nao
Que forma de pagamento?
() Qualidade (Contagem Bacteriana Total — CBT e Contagem de Células Somtaticas — CCS)
( ) Volume ( ) Gordura ( ) Outros




